Ungeschalte Howard Walnusse

Produktbeschreibung
Naturliche, ungeschalte Walniisse der Sorte Howard.
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18400 Enterprise Road Sicher verarbeitet gemaly den GFSI-Richtlinien und

Escalon, CA 95320 der SQF Level Two-Zertifizierung unter Einhaltung der
Tel.: +1 (209) 838-2000 HACCP-Prinzipien. Geprift und zertifiziert von der \
Fax:+1 (209) 838-2007 Dried Fruit Association (DFA) unter Einhaltung von Nahrwertangaben
,U.S. No 1 internal“ und ,No. 2 external” in der (100 g)
,California Walnut Marketing Order*. B.ren.nwert 654 keal
Eiweill 15,2 g
Ungeschalte Howard Walniisse — Merkmale ket W 6529
Davon gesattigte
Farbe Naturhell, aber nicht so hell wie die Chandler Fettsauren 6,19
Schale Ziemlich dinn, dicker als die Chandler Ballaststoffe 6,74
Ertrag Typisgh 48 %"bi.s 52 % . Zucker 2619
Geschmack Hat einen natUrlicheren Geschmack als die Chandler Gholesterin 0g
Ertrag an Walnusshalften Hoher Ertrag, nicht so hoch wie bei der Chandler, da Kohlenhydrate 137

die Schale dicker ist . .
*Daten aus ,USDA National Nutrient

Database for Standard Reference”

Verpackung Mai 2016

+» Sacke: 25-kg-Sacke (oder 50-Ib-Sacke), versehen mit dem
GoldRiver Orchards-Logo.

+ Lagerfahigkeit: Bei Umgebungsbedingungen (21° C):
drei Monate. Bei 0 °C bis 4,5 °C: ein Jahr

+ Lagerungsbedingungen: 0 °C bis 4,5 °C bei relativer
Luftfeuchtigkeit von 50 %
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